age des ressources et de savoir-faire de la

Provence, des Alpes et de la Cote d’Azur, les

entreprises riches de labels sur notre territoire
font vivre des expériences uniques, mélant les passions
aux secrets de fabrication.
Entre alpages et versants boisés, gorges et plaines agricoles,
garrigues et eaux cristallines, |'artisanat puise ici sa force et
son audace. Au milieu des vignes ensoleillées, decouvrez
comment le vin se bonifie, dégustez comme il se doit les
gourmandises irrésistibles et produits 100% made in Sud qui
I'accompagnent avec subtilité. Sans oublier les bienfaits de
I'or bleu et autres senteurs aux parfums délicats qui dévoilent
leurs vertus et subliment votre routine quotidienne. Allez,

he companies which proudly bear the labels of
our territory are the cornerstone of the wealth
and know-how of the Sud Provence-Alpes-Céte
d’Azurregion, providing unique experiences in a blend
of passion and manufacturing secrets.
Here, craftsmanship draws its strength and daring from
Alpine pastures and wooded slopes, gorges and agricultural
plains, garrigues and crystal clear water. In the middle of the
sunny vineyards, come and learn how wine improves with
age, and sample irresistible 100% made in Sud delicacies
and the other products which accompany it so subtly. And of
course the benefits of our blue gold and other fragrances with
their delicate scents which unveil their virtues and give your

:ﬁ r”\\

() \
La Grave i
La Meije Serre-Chevalier ‘. !
Vallée
Pelvoux O
@9 Briagcon Os
; Cerviéres
Puy-Saint=Vincent & .;’
‘ 8
Arvieux

) VL, Montgenévre

SN

™

22 \

'Chéateau-Ville-Vieille

ne soyez pas timides, derriere les portes de ces entreprises morning routine that something extra. Behind the doors of Orciéres
labellisées “Qualité Tourisme™”, “Bienvenue a la ferme”,  “Qualité Tourisme™", “Bienvenue a la ferme”, “Entreprise du ’\ Merlette O
“Entreprise du Patrimoine Vivant” ou encore “France savoir-  Patrimoine Vivant” and “France savoir-faire d’excellence”, La Joue du Loup 51 1850 Guille, tre Saint-Véran
faired’excellence”, secachentdebellesrencontresinéditesou  compagnies, innovation and creativity bring out the best of ® Sain Jean Salnot Nicblas & — @S
I'innovation et la créativité sublimentles trésorsde l'industrie.  our industries. The development of sectors, such as these Swper Dévoluy is%@ul
Le développement des filieres, comme les itinéraires des  know-how itineraries, makes it possible to promote our local
savoir-faire, permet de valoriser nos entreprises locales et de  business and contribute to the implementation of a year-
contribuer a la mise en ceuvre d'un tourisme a lI'année, plus  round tourism, which is more environmentally friendly and
respectueux de |'environnement et des habitants de cette  respects the inhabitants of this happy region. P @ LesOrresy 7
région du bonheur. Welcome in Provence-Alpes-Cbote d’Azur. sl \
Bienvenue en Provence-Alpes-Cote d'Azur. i Rggsset (‘
7 T ~ i~ _\\"\__K\\\
Frangois de CANSON : e ™, Barcelonnette /
Vice-Président de la Région Sud / Vice President of the Region Sud Bellaffaire N \,_‘Q/ —
Président du Comité Régional de Tourisme Provence-Alpes-Cote d’Azur / President of the Tourism Board Pral. ® o284 | TA I_ |
Président d’ADN Tourisme / President of ADN Tourism Samt—ACn)dre deLResans "a CQup® o
[TALY
Visan ValdAllos
Q N Auron\
0130133 \ ':“ \
\ 150 f \
z/Bollene Vaison-la-Romaine Z N &
Rasteau L \\ - Isola 2000
151 159 175 KK |
/O Gigondas §57 T TS N H
173Vaqueyras O Le Barroux & 1 Thoraﬁe—BasSe N 3 § .
Beaumes— @ (O 29 180 ) : O XValberg / \ \_ 4w
12 </ Champtercier 48 o J ) NS
- de enlse 26 Caromb 7 ® 20 62 7 D‘ I B . /\,’ \ )}
= Carpentras Sault Banon PO o 2 flgne-iestbains // \ \
57,@ O Mormoiron O Peyruis O« ) 18_8<~\ 7 3\ \
: 114 162 5O Les Mées / \ & (o .
{3 05 o” 46 146 S 36 a 80 J \ 1 i e VA
tgnAin- Saint-Didier Forcalquier( ) 02 —\LaMure-Argens \
. ' %lgnon Llsle-sur- (O Estoublon
Pont du Gard Avignon A\o la=Sorgue 39 82 90 Mane ) i Maige 7
é | O, 98.&\)\ ofordeé 91 OGargas 5067 M3 10 O Oraison™ 100 . 2 5
- Iy iy 1 " N i 1§ - :
P Nateatenmmdc B oustellet. Roussillon O O Apt O)v'o}(x (O Moustiers- ()Castellane Thorenc
, / OQM Les BeauUmettes. &8 103 ~ & 79 o) A 4 4 Sainte-Marie '(\/ O et
24 Cavalllqn } L) en Luberon Manosque Q Valensole ~ )?‘ St Jeannet
B | - 59 O
Braveson )Robion (166 E \
Tarascon 2o a \ S = /134 o Tourrettes-sur-Loup ~ Vence \60 85
' S99 i ' 52 31 O Cucuron Sa'nte"TL”/ ().Gréoux-les-Bains \ >
Saint-Etienne-dusGrés O (O Saint-Rémy- % \\ u 37
5 a3 de-Provence N\ NTE e rothl ,// 138 107109 110 128 Opio
@IS O Les-Baux-de- Prove}*ace . Vernégues LePuy=Sainte- O Saint-Paul-Lez-Durance Grasée { ] 01 &
Fon{vieilleQ O 484 Reparade —.(yPertuis """‘J - BiotO
Q- I\’Iaus.sane—O 34 45 N\ C158 161 S . 16 O 18 10
S ; " Lambesc O ST TN Glnasserws 92 08
2. les-Alpilles42 -~Mouriés 2123128\ " () Q = Seill O <pa onmas . e
y Rognes 7 O Villecroze ians Tanneron : Antibes Ty
@S - Salon’de Provence a 1 '8 T2
S JRaphele—|eS—Al’|eS &S "“ - p 54 d Mandelleu QWQ 148
» uyricard i [
09 16 m’ g3 O O9) Draguignan a{Napoule”  Cannes
Tuig IF_)angon— R \..... 58 63 94 Saint-Antonin-
§ 76 Yo rovelce \ \ J du-Var 159 O Les Arcs- 163 7 @
4 A - . . W 153 sur-Argens S > &
2 0 QAlx en-Provence N O 9 Puget-sur-Argens
Saint-CHamas O Saint-Maximin= TS Ergues Dy iy b fearhréjus
- " :n —J — la’'Sainte-Baume 11 S I esN (@ 3:.0?
Saintes-Maries-de-la-Mer %" Sur;y%/ Z%) - ‘g 5;'40 s Trets o) Taggeau SRlﬁ’?X?gberrL\J? N > 9
O 75 ardanne 23 "'_‘_:___./147 int-
Port-de-Bauc™) Martlgues ® ,/"' Qm
136 Matignane & a4 Brignoles ;
= Lavéra |AS5S| A\ p!‘ O Auriol j . .
: LO NPT \3.“ 89 93 96 174 61 78 e ) Sainte-Maxime
Port-Saint-Louis- . RO :
dSERhgﬁ'e ouis g }—" Aubagne Signes oS Grlmaud Gassin O
Marseille’ <, .. -_—e DG .' O Saint-Tropez
" 1=, Cogolin
o TV Le Castellet : O 83
358 Ramatuelle
29 O 2 ‘,,-La Cadiere-d'Azur
«6 & Oﬁ° “T’ sg(’F o, @@ 18156 O
“y ijoules ariedae . .
La Ciotat Sain t[\/cfw— - \ Hyeres O Cavalaire-sur-Mer
sur-Me S0 - Le Lavandou
i Ligne TGV TGV line R do =@ e ORI

-o@ - Aéroport Airport
Port principal Main Port

Réseau TER TER network
Autoroute Motorway
Route de liaison principale

JE

Gare TGV TGV station

oo
Main link road —
Route de liaison secondaire @ Grands dgmames skiable
Secondary link road Large ski areas

Cours d’eau Watercourse

CarteVisiteEntreprise_V7_60x80_20220615.indd 1

MER MEDITERRANEE

MEDITERRANEAN SEA

Sanary-sur-Mer U "'"v-”"

T2 2 ) @ _ LalLonde-les-Maures
Le Pradet

o OToon
Six-Fours- .‘lﬁ
les-Plages

alpes

DU sSUD

COTE d’AZUR

FRANCE

PROVENCE ’

alpes COTE d’AZUR

FRANCE

PROVENCEP

REGION COMITE
SUD REGIONAL
PROVENCE g DE TOURISME

CC")TED{}\\LZPlfé

www.provence-alpes-cotedazur.com

ol Apiland @&

02 | es Ruchers de la Bastide
Blanche £

03 Miellerie Chailan

04 Miellerie de I'Oratoire £

05 Miellerie des Butineuses

06 Rucherdela Cala Melosa £

o7 Rucher des Alpilles

08 Bernard Vial £

09 Maison du Riz &

10 A la Ferme de Titou £

1 Elevage Bel'ane €&

2 Escargot La Dominette €
B Ferme de |'Escaillon £

4 | a Ferme du Col &

1 LaMaisondes Bétesa Laine 3
1) Mas Saint Germain £

3

Le Moulin d’Espagne £

La Colline des Mimosas &
Les Orchidées Vacherot £

-
o ©

20 Ecomusée - Fromagerie
de Banon
Ferme du Bregalon &5

4 Biscuiterie de Forcalquier @
47) Biscuits Péchés Gourmands .
a8 | a Boite a Biscuits &

49 Brasserie Carteron &
50 Cueilleurde Douceurs
51 Gayral-Reynier

52 Atelier Riederer @
53 Chocolaterie Castelain

54 Chocolaterie de Puyricard

55 Apior &
56 Comtes de Provence
oN-) )
57 Confiserie du Mont Ventoux
58 Confiserie du Roy Rene
59 Confiserie Florian -
Gorgesdu Loup & @
60 Confiserie Florian -
Nice & @

81 Cristallerie Alban Gaillard
82 | ustrerie Mathieu @

83 Atelier des Musiciens
84 Cirier d’Auribeau

85 Elyreliure/Fb Reliure &
8 | es Jouets du Queyras
&7 Maison Courrieu

88 Sculptures Brachet

8 Barbotine Potier Provencal
90 Mines d'Ocre de Bruoux

102 Bleu d’Argens

103 | es Agnels - Distillerie
de Lavande

04 Musée delalavande @

105 Fragonard Labo Eze & @
106 Fragonard LesFleurs & @
i02 Fragonard Usine Historique
108 Nicolosi Creation

19 Parfumerie Molinard &

#0 Parfums Galimard & @
) Parfums Galimard - Eze @

12 Aroma’plantes & @«
m Collines de Provence
14 Distillerie du Ventoux-Algo Vital

28 Circuit Paul Ricard “
29 Mehari Club Cassis @@

Bo Alcyon &
31 Carriere des Grands Caous &
132 Someca

133 CNR - Aménagement
Hydroélectrique et Fluvial
de Bollene @ ===

w3 Cristal Liminana & @
144 Distillerie Frigolet
s Distillerie Manguin &
s Distilleries et Domaines
de Provence
@ | iquoristerie de Provence @

18 AbbayedeLérins
19 Bertaud Belieu
150 Cavede Rasteau &
51 Cave des Vignerons

de Gigondas
152 Chateau Bas
153 Chateaude Berne
54 Chateau de Calavon
55 Chateaude Cremat &
56 ChateaudelaClapiére
57 Chateau du Barroux @
18 ChateaulaCoste
%9 Chateau La Thebaide s
%0 Chateau Mentone £l
160 Chateau Paradis

22 Fromagerie de Chateau
Queyras
23 Pastorale de Regagnas &

2a | es Figuieres

25 Domaine Les Grandes
Marges &5

26 |_a Balméenne

27 La Maison du Citron £

28 Mas de I'’Ange

29 Moulin a huile du Comtat

30 Moulin & huile du Partegal & @

31 Moulin Bastide du Laval @ ==

32 Moulin Bonaventure £

33 Moulin Castelas @

34 Moulin Cooperatif de Mouries

35 Moulin Dauphin &

36 Moulin des Varzelles

3 Moulin d’Opio & @

38 Moulin du Calanquet &

39 Moulin du Clos des Jeannons &

20 Moulin du Mas Saint Jean

a) Moulin Fortune Arizzi @

a2 Moulin Jean-Marie Cornille &

a3 Moulin La Cravenco

a2 Moulin Margier

a5 Moulin Saint Michel &

81 Confiserie Fouque &

6 Confiserie Leblanc @

8 Confiserie Leonard Parli @

64 Confiserie Saint Denis &

65 Confitures Herbin &

66 |’ Atelier Provencal (au Bec Fin) &
&) La Caramelerie®

8 |a Maison du Fruit Confit @
& La Roumaniere

70 Nougat Jonquier &

7 Nougaterie Andre Boyer & @
72 Nougats Silvain @ == 0

% Richard et Fils &

7 Joaline Coquillages
75 Lou Mujou Saveurs
des Calanques &

76 Marius Bernard
7 Perl’ Amande @
7& QuaiSud 2 @

79 Ecomusée de I'Olivier @
80 Moulin des Pénitents @

91 Okhra @

92 Poterie du Soleil

93 Poterie Ravel

9 Santons Fouque & @ @
95 Santons Marcel Carbonel @

96 Santons Maryse DilLandro @

97 Santons Passion Volpes &

98 Filaventure Brun de Vian
Tlran <\L @,.WUM_M; 6
99 Les Olivades

100 Fajencerie Lallier &
11 \Verrerie de Biot &2 @ @

15 | ‘Occitane en Provence
& @i

116 Maitre Savonnito - Atelier
duSavon & @

i Savon du Mercantour £

118 Savonnerie du Fera Cheval

19 |a Corvette - Savonnerie du Midi

20 Savonnerie La Licorne & @

#) Savonnerie Le Serail @

Savonnerie Marius Fabre

# Savonnerie Rampal Latour 2 @

124 Savonnerie Rampal Latour -
Usine Moderne @

25 Algazur &
26 Clos Sainte Aurore Spiruline &
2 | a Spiruline de LEssen’ciel £

134 FDF-Belvédére des énergies
de Sainte Tulle @

85 EDF - Centrale Hydraulique et
Barrage de Serre-Poncon @

Bs EDF - Centrale Thermique
de Martigues @

B Everé @

B8 |TER @

B9 Musée de 'hydroélectricité @

10 Usine Alteo @

41 Chantier Naval Borg @
12 Port de Marseille

ie2 Chateau Pesquié

163 Chateau Sainte Roseline &

164 Closdes Roses &

165 Domaine Bunan &

166 Domaine de la Citadelle

&2 Domaine delaSource &

168 Domainede Nalys &

169 Domaine de Terrebrune

70 Domaine de Toasc &

M Domaine des Escaravatiers &

22 \/ignoble Saint Jeannet &5

73 Maison Brotte-Musée du Vin

74 Maison Ferroni @

75 Maison Gabriel Meffre

76 Moulinde LaRoque &

7 Rhonea Cave de Beaumes
de Venise

78 Rhonea Cave de Vacqueras

7 Villa Baulieu 7

180 Chateau de Pierrascas £

18 Domaine de Lucena £

182 Domaine Mousset a

183 Chateau Virant & @

84 Domaine Terre de Mistral @{.‘;if

01/07/2022 14:37 ‘



L'artisan, qui puise dans la richesse des espaces
naturels de la région, s’en inspire, lui donne forme,
lui donne vie... vous partage son talent !

Verrerie, faience, poteries, mythiques santons de Noél
ou encore jouets... Entrez dans les coulisses des ateliers
d’artisans d’art a la recherche des indices de création laissés
visibles sur leurs lieux de travail. C'est comme si de I'or
sortait de leurs mains, d'un geste a l'autre, ils construisent
leur ceuvre : arts de la table, luminaires, décoration ou tout
autre piece unique qui habillera avec go(t votre intérieur.
Connaissez vous la technique du souffleur de verre que
I'on trouve en Céte d’Azur ? Savez-vous comment naissent
les bulles de verre? A quelle température l'argile va-t-
elle donner a la poterie son aspect final ? Comment l'acier
forgé peut-il se transformer en une sculpture si unique et
authentique ? Il faut dire que la créativité a gagné le coeur
de ces passionnés, pour qui, partager leurs techniques et
leurs sources d’inspiration rappelle souvent la transmission
d’un savoir-faire de génération en génération. Comme en
témoigne l'univers de la filature, qui depuis plus de 200 ans,
permet de travailler la fibre naturelle pour produire une laine
et une soie de grande qualité. De |'élevage a la confection,
les Alpes possedent un grand nombre d’experts qui en
font sa renommée. C'est également dans la montagne que
I’on redonne vie aux bois issus des massifs forestiers alpins
en confectionnant de jolis jouets en bois naturels pour les
enfants. A quoi vous font penser les petites figurines trés
colorées que I'on crée en Provence ? Aux fameux Santons,
n‘est-ce pas ? Leur histoire et la tradition qui invite a les
placer dans la créche de Noél continuent de faire parler
d’eux, en dépit des siecles qui se sont écoulés depuis leur
création. Finalement, la région du Sud aime faire perdurer
ses savoir-faire et traditions, c’est ainsi qu’elle finit toujours
par vous surprendre avec de belles découvertes.

NOS ADRESSES
OUR ADDRESSES
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Ouvrez grands vos papilles... Vos petites envies de
péchés mignons n'auront bientét d’yeux que pour ces
produits d’exception fabriqués avec amour.

De la ruche a la tartine, de I'élevage au fromage de lait fermier,
des oliveraies au moulin a huile, nous avons tout a apprendre des
hommes qui en sont a l'origine. A la belle saison, suivez les pas
d’un apiculteur lors de I’'extraction et filtrage du miel selon des
méthodes traditionnelles. Ou visitez aux c6tés d'un fromager, les
ateliers de fabrication du bleu réputé du Queyras au goUt et au
caractere si affirmé. On dit que tout se joue dans l'affinage ! Un
voyage pour fins palais qui se complexifie au fil des étapes, tant
il y a de saveurs a goGter dans ce terroir. Les paysages du Sud ont
beaucoup a offrir, notamment a la saison des mimosas en fleurs.
Venez découvrir chez un producteur les étapes de transformation
apres la cueillette ! Leur couleur jaune rappelle les rayons du
soleil venus réchauffer en douceur les orchidées tropicales
aussi magnifiques qu’envoltantes qui naissent, vivent et se
reproduisent dans nos serres. Entrezdans une d’elles pour admirer
autant de variétés que de couleurs. Malgré sa présence beaucoup
plus dense dans les régions tropicales et subtropicales du globe,
le riz possede bel et bien son espace de culture ici en Camargue.
Lariziculture permet d’adoucir ces sols tres salés et offre en retour
un produit de grande qualité. Si attendrissants qu’on s’y attache
facilement, des petits anes aussi se sont fait une place dans les
élevages de la région Sud. A la différence des vaches de race ou
des moutons, sur le dos de Bourriquet on peut se balader et méme
meéditer. Sachez que les fermes dans les alpages tiennent leur
promesse, quant a I'accueil aux petits oignons que vous réservent
ces habitants a poils. Enfin, parlons de ces fruits et légumes gorgés
de soleil que I'on aime retrouver dans nos assiettes ; arboriculteurs
et producteurs se font un plaisir de vous faire goGter en avant-
premiére leur récolte a lI'occasion de visites de leurs exploitations.
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Craftsmen draw from the wealth of the natural spaces in the
region. They are inspired by them, shape them, bring them to
life... and share their talent with you!

Glass-making, faience, the mythical Christmas santons
(figurines)and even toys. You can see the signs of creation which
remain visible behind the scenes in fine artisans’” workshops.
It’s almost as if they were making gold, and they build their art
from one gesture to the next: tableware, lamps, decoration or
any other items to tastefully embellish your home. Do you know
the glassblower’s technique found in the Céte d’Azur? Do you
know how glass bubbles are born? At what temperature will
clay acquire its finish? How do they turn cast iron into such
unigue and authentic sculptures? Creativity has won over the
hearts of these passionate workers for whom the sharing of
their techniques and sources of inspiration can often be likened
to the handing down of know-how from one generation to the
next. Thiscan be seenin the world of spinning, which has, forover
200 years, made it possible to work natural fibres to produce
high-quality wool and silk. From breeding to fabrics, the Alps
have a large number of experts who contribute to its fame. It’s
also in the mountains that we give life to the wood from Alpine
forests by making pretty natural wooden toys for children. And
what do the colourful little figurines created in Provence make
you think of? The famous Santons, of course! Their history and
the tradition which places them in the Christmas crib are still
very much alive, despite the centuries which have gone by since
they were created. And last but not least, the Région Sud likes
to carry onits know-how and traditions, and that’s how it always
manages to surprise us with some wonderful discoveries.

Open up your taste buds... Your cravings for little
indulgences will soon have eyes only for these
exceptional products made with love.

From hive to toast, from breeder to farm milk cheese, from olive
grove to oil mill, we have so much to learn from the men who are
behind all of these. In the summer months, follow the life of a
beekeeper during honey extraction and filtering using traditional
methods. Or visit a cheesemaker’s workshop where the famous
Queyras blue with its distinctive taste and character is made.
They say that it's all in the maturing! A journey for discerning
palates which becomes more complex from one stage to the next
- this region has so many flavours. The landscapes of the Région
Sud have much to offer, particularly when the mimosa is in bloom.
Come to a mimosa producer’s and see the different processing
stages once the flowers have been picked! They will remind
you of the sun’s rays which gently warm the magnificent and
bewitching tropical orchids which are born, live and reproduce
in our greenhouses. Go into one to admire a host of varieties
and colours. Even though rice-growing is denser in the tropical
and subtropical regions of the globe, there is actually a rice-
farming area here in the Camargue. The farming of rice sweetens
the highly salty soils and offers a high-quality product in return.
Adorable little donkeys have also made a place for themselves
on the farms of of the Région Sud because, contrary to cattle or
sheep, you can ride and even meditate on them. And the farms in
the Alpine pastures also deliver their promises, with a lovely warm
welcome from these furry inhabitants. And, last but not least, the
sun-kissed fruit and vegetables we love to see on our plates; here,
tree-growers and producers will be delighted to give you a sneak
preview of their harvest when you visit their farms.

Epicurienne avérée, notre région se veut aussi bien
généreuse que gourmande, alors profitez-en pour raviver
vos fins palais, en quéte de quelques douceurs sucrées
ou salées!

Pates de fruits, nougats, chocolats, fruits confits, sans oublier les
calissons et berlingots... Il y en a pour tous les goUts et toutes les
envies | Tenez-vous préts pour un voyage des saveurs au coeur des
traditions régionales, ou les professionnels de la délectation aux
savoir-faire d’exception ont bien des choses a vous apprendre.
Ils ont le don pour enchanter et envodter les plus gourmands...
Il s’agit bien des chocolatiers, péatissiers et confiseurs qui nous font
retourner en enfance, a nos vacances d’été en Provence telle une
madeleinede Proust. D’'une douceurauthentique etréconfortante,
le chocolat en confection va plaire aux plus friands. C’est sous
le généreux soleil de la région Sud que les fruits s'épanouissent
a merveille pour vous offrir de délicieuses confitures et sirops
artisanaux bio 100% naturels. Récolte, pressage, embouteillage
puis conditionnement, les fruits suivent les mémes procédés
centenaires mais l'inventivité des hommes, elle, est sans cesse
renouvelée. La passion en héritage, qu’il est satisfaisant d’observer
la confection des fruits confits, symboles de la gastronomie du
Sud. Vous étes plutot biscuits : sablé ou en navette ? Découvrez
la recette idéale perpétuée par des passionnés, qui dans leurs
ateliers, continuent de valoriser les méthodes de fabrication
artisanales. Becs salés, vous qui troqueriez volontiers un calisson
contre une poutargue, sachez que dans le Sud le choix est large
en matiére de mets. Pour goUter au Mélet, confit de foie de lotte et
taramas, rendez-vous dans une conserverie ou dans les coulisses
de fabrication de péatés spéciaux, et méme de purées crues de
fruits secs, d'aioli ou encore d’anchoiade. Il vous sera alors difficile
de repartir sans faire vos petites emplettes a la boutique.
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Our truly epicurean region is both generous and
delicious, so make the most of it and wake up your
discerning palates, with some of our sweet or savoury
delicacies!

Fruit jellies, nougat chocolate, candied fruit and of course
calissonsand berlingots... There’ssomething foralltastes. Be ready
for a journey of flavour through regional traditions, where the
professionals of sensual enjoyment with their exceptional know-
how have a lot to teach you. They are good at enchanting and
bewitching the greediest among you... They are the chocolatiers,
pastry chefs and confectioners who take us back to our childhood,
to our summer holidays in Provence and conjure up forgotten
memories. Authentically sweet and comforting, chocolate
confectionery will delight the greediest among you. Fruit ripens
beautifully under the bountiful sun of the Région Sud and offers
you delicious 100% organic natural jams and cordials. The fruit
goes through the same hundred-year-old process of harvesting,
pressing, bottling and packing, our inventiveness is never-ending.
It’s so satisfying to watch a legacy of passion in the making of
candied fruit, which is one of the symbols of the gastronomy of the
Région Sud. So you prefer biscuits? Sablé or navette? Discover the
ideal recipe carried on by the enthusiasts who continue to valorise
artisanal biscuit-making methods in their workshops. You’re more
into savoury - you’d happily swap a calisson for a poutargue, the
Région Sud has a wide choice of dishes. To try Mélet, confit de foie
de lotte and taramas, head for a cannery or behind the scenes
in places where special patés and even raw fruit jellies, aioli and
anchoiade are made. There’s no way you’ll be able to leave the
place without buying something.

Véritable écrin de biodiversité entre mer et montagne,
le territoire innove et s’engage pour I'environnement,

découvrez comment !

La tendance est au naturel jusqu’a la trousse de toilette!
Adoptez les produits cosmétiques issus des plantes
emblématiques de nos paysages dans votre routine
quotidienne.

C’est grace a des ressources naturelles précieuses et diversifiées
conjuguées a un savoir-faire préservé, que notre région s'est
fait connaitre pour ses parfums et cosmétiques aux fragrances
ensoleillées et subtiles. Parfois situées au milieu d'un champ de
lavandes, les exploitations se font un plaisir d’ouvrir les coulisses
de fabrication de leurs produits de qualité. Quand on connait
la provenance des ingrédients utilisés pour la fabrication de
ces savons ou huiles essentielles, on prend davantage goQt
aux senteurs et parfums qui nous entourent. Qu’est-ce qui
compose ces créations parfumées ? Quels sont les bienfaits
de la spiruline, cette algue verte cultivée en Provence ?
L'huile essentielle de lavande possede plusieurs vertus, lesquelles ?
Les réponses a toutes vos questions se trouvent derriére les
portes de ces parfumeries, distilleries et savonneries. Le savon
de Marseille connu dans le monde entier se caractérise par des
procédés de fabrication précis dont on vous dévoilera les secrets
uniquementici. C’'est entre les murs de ces ateliers et laboratoires,
ou regne parfois une atmosphére d’antan, que vous allez devenir
incollable sur ces produits populaires qui font de notre région
une référence cosmétique. Exploitation en agriculture bio,
collection d’alambics en cuivre ou I'on distille, ces lieux a la fois
atypiques et authentiques, vont éveiller et combler vos sens.
C’est le microclimat dont bénéficie Grasse, nichée dans les
premiers contreforts des Préalpes, qui permet depuis plusieurs
siecles de cultiver les fleurs les plus délicates aux senteurs
remarquables. Rose, jasmin, oranger, violette, mimosa,... le parfum
et la douceur de celles-ci peut vous rappeler une personne,
un souvenir, un lieu, alors ne soyez pas surpris si tous vos sens sont
décuplés et votre nostalgie réveillée. C’est le pouvoir des fleurs !
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Natural is the trend and can even be found in our toilet
bags! Include cosmetics made from the emblematic
plants of our landscapes in your morning routine.

Thanks to precious and varied natural resources and preserved
know-how, our region has made a name for itself with its perfumes
and cosmetics and their sunny, subtle fragrances. The farms
are sometimes located in the middle of lavender fields and the
farmers are happy to invite you to their distilleries to see how their
quality products are made. When you know where the ingredients
used in making these soaps or essential oil come from, you will be
much more aware of the scents and fragrances all around you. So
what makes up these perfumed creations? What are the benefits
of spirulina, the green seaweed cultivated in Provence? And what
are the multiple virtues of essential oil of lavender? The answers
to all your questions are to be found behind the doors of these
perfumeries, distilleries and soap works. Marseille soap is known
all over the world and is characterized by precise manufacturing
processes whose secrets will only be unveiled there. And behind
the walls of these workshops and laboratories, with their
sometimes old-world atmosphere, you’ll become unbeatable at
answering questions about these popular products which make
our region a reference in cosmetics. Organic farming, collections
of copper stills for distilling, and atypical, authentic places, will
all awaken and fill your senses. Grasse, nestled in the foothills of
the Préalpes, has a microclimate which has made it possible to
grow the most delicate flowers with remarkable scents for many
centuries. Roses, jasmine, orange blossom, violets, mimosa,... their
fragrance and gentleness may conjure up memories of a person,
or a place, so don't be surprised if your senses are all heightened
and you're filled with nostalgia. That’s flower power for you!

Cosmetiques & Bien-étre
Cosmetics & Well-Being

Au-dela de ses productions réputées, tels que le parfum, le
savon de Marseille, I'olivier, le calisson, la lavande, le santon... de
grands aménagements et lieux fondateurs racontent |'histoire
de notre belle région. Au cours d'une balade, approfondissez vos
connaissances sur les énergies renouvelables face a un Belvédere
aménagé ou nez-a-nez avec l'un des plus grands barrages
d’Europe. Revivez la grande aventure de |'eau sur le territoire
pour mieux comprendre son importance et sa gestion gréce aux
installations hydroélectriques qui appartiennent aux paysages
du Sud. Des exploitations de carrieres a I'un des premiers ports
de France, de la construction de bateaux en bois traditionnels
et modernes aux piéces automobiles uniques qui font frissonner
les amateurs d’auto vintage, partout s’exprime un sens certain de
I'innovation et un goGt pour le challenge ! Dans la région Sud, la
protection de I'environnement fait aussi partie des priorités du
territoire, comme en témoigne le centre de compost des déchets
végétauxissus desjardins et des espaces verts et de la restauration
collective. Une facon de voir le recyclage et le tri différemment.
Les animaux eux aussi, sont a l'ceuvre, ils produisent I'engrais
organique fertilisant les champs des fruits cultivés en agriculture
bio. Et parce qu'il faut garder un peu de mystére...rendez-vous au
coeur de ces petites et grandes industries pour saisir I'occasion de
se mettre au vert tout en s’instruisant !
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The territory is a real setting for biodiversity between the
sea and the mountains. It innovates and is committed to the
environment, and here’s how!

Beyond its famous productions such as perfume, soap of
Marseille, the olive tree, the calisson, lavender, the santon... major
developments and founding venues tell the story of our beautiful
region. On your walks, learn more about renewable energy on
a specially designed belvedere or see one of the biggest dams
in Europe close up. Experience the great adventure of water on
the territory understand how important it is and how and how
it is managed with the hydroelectric installations that belong
to the landscapes of the Sud. From the quarry pits to one of the
leading ports in France, from the building of traditional and
modern wooden ships to unique car parts that give Vintage fans
a thrill, everywhere there’s a sense of innovation and a taste for
challenge! In the Région Sud, environmental protection is also one
of the territory’s priorities, as can be seen in the centre composting
plant waste from gardens and green areas and mass catering. A
different way of thinking recycling and sorting. Animals are also
working to produce the organic fertiliser for the Organic farming
fruit groves. And because some of this must remain a mystery...
head for these small and big industries to grab the chance of
going green and learning something at the same time!
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Terre de vignobles depuis l’ére grecque, premiére
région productrice de rosés au monde, le Sud défend
sa place en matiére de découvertes cenologiques.

Réputé pour son rosé fin et fruité, le vignoble de Provence
produit également des vins rouges jeunes, friands et souples,
des vins blancs aromatiques, équilibrés, tout en rondeur et des
vins de garde charpentés et puissants, que tout bon cenophile
prend plaisir a déguster. S’étendant sur pres de 200 kilomeétres
d’Quest en Est, de nombreux domaines offrent des décors
surprenants de parleurs vignes cernées de jardins magnifiques,
ponctuées d'ceuvres d’art contemporain, ou encore entourées
d’oliveraies. Poussez les portes de ces caves et chais pour une
dégustation exceptionnelle des vins de la Vallée du Rhone
(avec les AOC Chéateauneuf-du-Pape, Luberon ou Ventoux,
ou les crus Gigondas ou Vacqueyras). Egalement d'autres
appellations qui se sont aussi fait un nom tel que le Bellet dont
les vignes s’épanouissent a I'ouest de Nice, ou le Pierrevert, a
la croisée des influences méditerranéennes et alpines. Ancrées
dans le paysage provencal et contribuant a I'effervescence
de ses senteurs, le thym, le romarin et autres herbes servent a
produire des liqueurs traditionnelles confectionnées a partir
de recettes ancestrales ou remises au goUt du jour. Aventurez-
vous dans une distillerie locale pour suivre les étapes de
production : du séchage au vieillissement en flts de chéne, en
passant par la macération des plantes et la distillation dans les
alambics en cuivre. A la dégustation, une seule gorgée d’'un de
ces nectars solaires suffit a vous faire voyager dans le temps,
a exalter vos sens et a réchauffer vos coeurs. Rencontrer un
vigneron ou un distillateur du Sud, c’est faire corps avec notre
région, rendre hommage aux savoir-faire ancestraux et goUter
le produit d’une passion, celle de transformer ce que nous offre
la nature en un élixir séduisant.

The Sud has been home to vineyards since Grecian
times and as the leading rosé producing region in the
world, it has carved itself a place for wine-making
discoveries.

Famous for its fruity sophisticated rosés, the Provencal
vineyard also produces young, highly drinkable supple red
wines, balanced, round and powerful aromatic white wines,
and well-structured laying-down wines that any serious
wine enthusiast will just love to taste. Stretching over around
200 kilometres from West to East, many wine estates have
surprising settings where their vines are lined with magnificent
gardens, dotted with contemporary works of art, and even
surrounded by olive groves. Visit these cellars and wineries for
an exceptional tasting of the wines of the Rhéne Valley (with
the AOC Chéateauneuf-du-Pape, Luberon or Ventoux, or the
vintages of Gigondas or Vacqueyras). Other designations
have already made a name for themselves such as Bellet
whose vines thrive to the west of Nice, or Pierrevert, where
the Mediterranean and Alpine influences converge. Rooted
in the Provencal landscape and adding to the effervescence
of its fragrances, thyme, rosemary and other herbs are
used to produce traditional liqueurs made from age-old or
updated recipes. Venture into a local distillery to follow the
manufacturing stages: from drying to ageing in wooden casks,
and the maceration of plants and distilling in copper stills. A
mouthful of one of these sun-kissed nectars is enough to take
you back in time, sharpen your senses and warm the cockles
of your heart. Meet a wine-grower or a distiller from the Sud
and you’ll melt into our region, pay homage to age-old know-
how and taste the product of a passion - the transformation of
what nature has in store for us into an alluring elixir.

NOS ADRESSES
OUR ADDRESSES

JINSRNOLIA
WNOIDIY ans
JLINOD NOIDY

REGION COMITE
REGIONAL
rgol\I!NCDE DE TOURISME
céTEU':\Lzrﬁé

www.provence-alpes-cotedazur.com
PROVENCE P alpes

COTE d'AZUR
50 suD

REMERCIEMENTS OUR THANKS GO TO
L'association Entreprise et Découverte, | The association Entreprise et Découverte,
Chambre régionale d’Agriculture Provence- | Chambre régionale d’Agriculture Provence-
Alpes-Cote d’Azur, Chambre régionale | Alpes-Céte d’Azur, Chambre régionale
de Commerce et d’Industrie, Chambre de | de Commerce et d’Industrie, Chambre de
Métiers et de |'Artisanat Provence-Alpes- | Métiers et de IArtisanat Provence-Alpes-
Cote d’Azur, et I'association EPV Sud. Coéte d’Azur and the association EPV Sud.
Sélection de 184 entreprises ouvertes a | A selection of 184 companies open for
la visite, hors centres commerciaux, sauf | visits, excluding malls, errors and omissions
erreur ou omission. excepted.

Published by the Comité Régional de Tourisme Provence-Alpes-Cote d’Azur - 2022. Graphics : www.studio-modus.com
Print: Caractere. Copy-rights :Christophe Luparini, CRT Sud, iStock, J.Cabanel CRT Sud, Jacob Frederick.

LABELS/ PARTENAIRES

et découverte

4 la rencontre de nos savoir-faire

I entreprise
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ENTREPRISE
ET DECOUVERTE

Cette association s'impose comme
la référence dans le paysage du
tourisme de savoir-faire en France.
Elle ceuvre pour I'émergence et
la structuration de cette nouvelle
offre culturelle francaise. En 2019,
Entreprise et Découverte lance
la  marque France Savoir-faire
d’Excellence, qui distingue les plus
belles visites d’entreprises pour faire
la promotion du tourisme de savoir-
faire a l'international.

This is currently the reference in
Know-how  tourism in  France.
It works on the emergence and
structuring of this new French
cultural offer. In 2019, Entreprise et
Découverte launched the France
Savoir-Faire  d’Excellence  brand
which singles out the best company
visits, to promote know-how tourism
on aninternational scale.

»> entrepriseetdecouverte.fr

I
TOURISME

QUALITE TOURISME

Afin de toujours améliorer la qualité
des prestations touristiques en
France, I'Etat a créé la marque
Qualité Tourisme™ attribuée aux
professionnels du tourisme pour la
qualité de leur accueil et de leurs
prestations.

In order to continuously improve
tourist services in France, the
Government has created the
Qualité TourismeTM” brand granted
to tourism professionals for the
quality of their services.

» qualite-tourisme.gouv.fr

Labels/ Partners

BIENVENUE
A LAFERME

Les  agriculteurs  du réseau
s‘engagent a proposer la visite des
fermes et exploitations en toute
transparence sur leurs pratiques
agricoles, des produits fermiers
de qualité, a offrir a leurs hotes un
accueil personnalisé et professionnel
dans un environnement soigné, et a
étre ambassadeur d’'une agriculture
durable et responsable.

The farmers are committed to
offering visits to their farms, quality
farm products and a personalized
and professional welcome in well-
tended surroundings, and as they
are the ambassadors of sustainable
and responsible farming, they are
firmly rooted in the region.

»> bienvenue-a-la-ferme.com

ENTREPRISE DU
PATRIMOINE VIVANT

Ce label EPV est une marque
de reconnaissance de ['Etat qui
distingue des entreprises francaises
aux savoir-faire  industriels et
artisanaux d’excellence qui savent
concilier I'innovation et la tradition,
le savoir-faire et la création, le travail
et la passion, le patrimoine et I'avenir,
le local et I'international.

The EPV label is a sign of recognition
granted by the Government which
singles out French companies with
excellent industrial and artisanal
know-how, and which  blend
innovation and tradition, know-how
and creation, work and passion,
heritage and the future, local and
international.

»» institut-metiersdart.org/epv/

un-label-de-l-etat-francais
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