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BAIN DE FORÊT ET GRIMPE D'ARBRE !
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DÉGUSTATION À L’AVEUGLE

FABRIQUEZ VOTRE PROPRE CUVÉE DE ROSÉ DE PROVENCE

ATELIER CÉRAMIQUE

ATELIER FUSEAU DE LAVANDIN

BAIN DE GONGS

BALADE BOTANIQUE

COURS DE DESSIN

Sommaire

1

2

4

6

7

8

13

12

14

15

20

17

18

19

3

9

OLÉICULTURE DES ALPILLES - UN SAVOIR FAIRE UNIQUE DANS UN MOULIN À HUILE DU XVIIÈME SIÈCLE

DANS LA PEAU D'UN GARDIAN CAMARGUAIS

DANS LA CUISINE D'APICIUS

IN VINO VERITAS

IN CORPORE SANO

DECOUVERTE DES ALPILLES EN E-BIKE

DÉCOUVERTE DE LA PROVENCE EN VOITURES VINTAGE

APERO PERCHÉ28

22

23

24

25

26

27

10

11

5

16

21



CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K

NOMBRE PARTICIPANTS

DE 2 A 12 PERS MAX

TARIF

44€/PERS - BASE 12 PERS 

PÉRIODE

3H DE VISITE  - TOUTE L’ANNÉE

WEB

AVIGNONTOURISME

VISITE A VÉLO DE L’ÎLE DE LA BARTHELASSE 

Située au milieu du Rhône, à seulement quelques minutes 

du centre historique d’Avignon, l’Île de la Barthelasse est 

l’île fluviale la plus large d’Europe. 

Rencontrez ses habitants et savourez ses spécialités 

agricoles lors de deux arrêts programmés : l’un à la ferme 

de la Reboule, aux charmes d’antan et dirigée par la 

même famille depuis plusieurs générations, l’autre à la 

distillerie Manguin, grande maison Avignonnaise, fondée 

dans les années 40 par Claude Manguin, fils de  Henri 

Manguin, important peintre fauviste. 

Ce tour de 3 heures, accompagné, vous permettra 

d’explorer les recoins de l’île, des plus pittoresques aux plus 

sauvages.

Philippe BONFIGLIO
Chargé de promotion
+33(0)6 25 96 40 56
p.bonfiglio@avignon-tourisme.com

SOMMAIRE

AVIGNON TOURISME - Avignon, Vaucluse
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http://avignon-tourisme.com/
mailto:m.coulomb@avignon-tourisme.com


CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

2 - 6 PERS - SUR RÉSERVATION

TARIF

Départ depuis Port Grimaud (Saint-
Tropez et événements spéciaux en 
supplément)

510€

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE

WEB

BEYONDTHEWINE

BALADE EN POINTU DANS LE GOLFE DE SAINT-TROPEZ

Profitez au soleil couchant d’une balade en Pointu, le 

bateau traditionnel de pêche de Méditerranée, et 

admirez les côtes du village de Saint-Tropez. 

A bord, une dégustation de 3 vins vous sera servie, 

accompagnement charcuteries-fromages sublimeront ce 

moment magique sur la mer. 

Nous avons à cœur de favoriser nos producteurs locaux en 

sélectionnant les vins dégustés et nos produits dans le 

Golfe de Saint-Tropez. 

Découvrez notre terroir ! 

Adressez-nous vos demandes pendant les Voiles de Saint-

Tropez, Latines ou bien la Bravade ! Des moments uniques 

à vivre au plus proche des événements de Saint-Tropez 

depuis la mer. 

Sonia FERCHAUD
Gérante
+33(0)6 32 44 72 35
contact@beyondthewine.fr

SOMMAIRE

@TraavelMeHappy – Atout France

BEYOND THE WINE - Saint-Tropez, Var
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DÉCOUVREZ L'ANSE DE CARTEAU ET SES PARCS À MOULES ET 

À HUÎTRES EN BATEAU

CLIENTÈLE

INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

97 PERS MAX

TARIF

18 €/ PERS
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE SAUF EN DÉCEMBRE

WEB

WWW.BRIEVENTS.COM

SOMMAIRE

BRI EVENTS - Port-Saint-Louis, Bouches-du-Rhône

3

Brigitte MALDONADO
Gérante
+33(0) 6 01 85 60 72
brigitte.maldonado@icloud.com

En plein coeur du Parc naturel Régional de Camargue, 

découvrez l'anse de Carteau et ses parcs à moules et à 

huitres à Port Saint Louis du Rhône. 

Une balade d'une heure en bateau vous conduira en 

pleine mer dans un lieu protégé ou les coquillages sont 

cultivés avec passion pour notre plus grand plaisir et 

honorer les plus belles tables gastronomiques. 
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http://www.brievents.com/
mailto:brigitte.maldonado@icloud.com


DÉCOUVREZ LE PROJET PILOTE MONDIAL DES ÉOLIENNES OFFSHORE

CLIENTÈLE

INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

47 PERS MAX

TARIF

30 €/ PERS EN BATEAU A MOTEUR 
100 €/ PERS EN CATAMARAN
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

JUSQU’AU 31 DÉCEMBRE 2024

WEB

WWW.BRIEVENTS.COM

SOMMAIRE

BRI EVENTS - Port-Saint-Louis, Bouches-du-Rhône
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Brigitte MALDONADO
Gérante
+33(0) 6 01 85 60 72
brigitte.maldonado@icloud.com

Unique en Méditerranée, le premier parc éolien offshore 

composé de trois éoliennes se découvre en bateau ou en 

catamaran à 17 kms au large des côtes de Port Saint Louis 

du Rhône. 

En pleine mer, naviguez jusqu'aux trois éoliennes du projet 

Provence Grand Large dont la spécificité est d'avoir été 

implantées à 100 mètres de profondeur, tenues par des 

câbles tendus, ce qui fait de cette particularité un projet 

pilote mondiale unique.
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http://www.brievents.com/
mailto:brigitte.maldonado@icloud.com


DÉJEUNER INSOLITE DANS UN CABANON DE PÊCHEUR 

CLIENTÈLE

INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

10 PERS MAX

TARIF

45 €/ PERS 
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE

WEB

WWW.BRIEVENTS.COM

SOMMAIRE

BRI EVENTS - Port-Saint-Louis, Bouches-du-Rhône
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Brigitte MALDONADO
Gérante
+33(0) 6 01 85 60 72
brigitte.maldonado@icloud.com

Vivez un déjeuner passion dans un cabanon de pêcheur.

En plein coeur du Parc naturel régional de Camargue, 

vivez un déjeuner unique dans un cabanon de pêcheur à 

Port Saint Louis du Rhône. 

Au milieu des flamants roses, participez à un déjeuner dans 

une habitation typique de pêcheur, appelée CABANON. 

A base de produits de la mer et selon arrivage, vous vous 

''régalerez'' d'une bourride de sèches, d'encornets farcis, 

mais aussi de coquillages tels que couteaux, palourdes, 

moules, huitres ..
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http://www.brievents.com/
mailto:brigitte.maldonado@icloud.com


VISITE ENTREPRISE ET DÉGUSTATION HUÎTRES ET COQUILLAGES 

À PORT SAINT LOUIS DU RHÔNE

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS
10 PERS MIN
25 PERS MAX

TARIF

300 €/10 PERS
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE SAUF EN DÉCEMBRE

WEB

BRIEVENTS

SOMMAIRE

BRI EVENTS - Port-Saint-Louis, Bouches-du-Rhône

6

Brigitte MALDONADO
Gérante
+33(0) 6 01 85 60 72
brigitte.maldonado@icloud.com

Au coeur du Parc naturel régional de Camargue, visitez 

une entreprise conchylicole et découvrez la culture des 

moules et des huîtres. 

Une dégustation de ces produits d'excellence vous sera 

proposée,  accompagnée d'un vin de Camargue où le 

soleil, le mistral et un sol enrichi par le fleuve Rhône, saura 

parfaitement souligner l'iode des coquillages parfumés.

Toute l'années sauf en décembre 2024.
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https://viviersdecarteau.fr/
mailto:brigitte.maldonado@icloud.com


VINOSPIRITS EXPÉRIENCES 

Un voyage interactif et ludique, qui vous plongera dans 

une aventure sensorielle pour vivre au cœur d’un domaine 

où se marient production de vins et de spiritueux. 

Venez visiter l’incroyable cave souterraine, complétez la 

découverte avec le musée LiquoStories et la visite des lieux 

de production.

Terminez par une dégustation au caveau des vins de la 

gamme ou des spiritueux artisanaux.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K

NOMBRE PARTICIPANTS

1 A 30 PERS MAX - SUR RÉSERVATION

TARIF

12 €/PERS (PRIX PUBLIC)
10 €/PERS (PRIX TO/AGV)
-10% POUR LES PROS ET LES GROUPES
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE / 2H30 DE PARCOURS 
COMPLET

WEB

CHATEAUSAINTMARTIN

Charlène THOMAS
Chargée tourisme
+33(0)7 68 58 30 79
tourisme@chateaudesaintmartin.com

SOMMAIRE

Château Saint Martin - @AdelineDeBarry
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ChateaudeSaintMartin - @HervéFabre

CHÂTEAU SAINT MARTIN - Taradeau, Var
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http://www.chateaudesaintmartin.com/
mailto:tourisme@chateaudesaintmartin.com


VISITE GUIDÉE ART ET ARCHITECTURE

Un vignoble où la vigne, l'art et l'architecture vivent en 

harmonie. 

Redécouvrez le calme et la sérénité pendant une visite de 

deux heures dans les bois, entourés de vigne et de 

champs d’oliviers.

Nos guides vous présenteront une sélection de nos 40 

installations d’art contemporain ou d’architecture au 

cœur de la nature.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

20 PERS MAX

TARIF

25€/PERS - SUR RÉSERVATION

PÉRIODE

DE 10H A 12H (FR&EN), DE  14H30 ET 
16H30 (FR) - TOUS LES JOURS 

HORAIRES MODIFIABLES EN 
FONCTION DES SAISONS

WEB

CHATEAULACOSTE
Anais BROCCA
Responsable commerciale
+33(0)7 82 47 37 90
anais.brocca@chateau-la-coste.com

SOMMAIRE

@
 C

a
ld

e
r 

F
o

u
n

d
a

ti
o

n
 N

e
w

 Y
o

rk

@Richard Haughton 

@C.Chillio

CHÂTEAU LA COSTE  - Le Puy-Sainte-Reparade, Bouches-du-Rhône
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https://chateau-la-coste.com/fr/
mailto:anais.brocca@chateau-la-coste.com


BAIN DE FORÊT ET GRIMPE D'ARBRE !

Bain de forêt canopée immersif, en lisière du Parc National 

des Écrins. 

Séjour Original Eco- responsable: Une véritable 

reconnexion à soi par la nature ! 

Redécouvrez un plaisir instinctif avec tous vos sens, et 

passez une nuit bivouac en hamac ou dans une chambre 

d’hôtes en forêt.

Séjour en 1/2 pension avec :

- 2 h d’Eveil du corps par la relaxation, la méditation 

- 2 h de Marche méditative à la rencontre de l'eau

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

A PARTIR DE 8 PERS

TARIF

A PARTIR DE 735€/PERS
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

5 JOURS/4 NUITS - POUR LES DATES, 
CONSULTER L’AGENCE

WEB

DEESSEINCOMING.COMSandrine EYRAUD-MASSOT
Directrice
+33(0)4 92 54 95 26
contact@deessevoyages.com

SOMMAIRE
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@CH-FermeDeBeaute

@Méluzine-Grimpe

DEESSE INCOMING - Chorges, Hautes-Alpes
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https://www.deessevoyages.com/
mailto:contact@deessevoyages.com
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ATELIER TAPENADE

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

10 A 200 PERS

TARIF

24,00 €/PERS - MIN 25 PERS OU 
FORFAIT 600,00 €/GROUPE 

DURÉE

1H, UNE APRÈS-MIDI, UNE JOURNÉE OU 
UNE SOIRÉE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE

WEB

WWW.DIMENSIONSUD.COM

SOMMAIRE

DIMENSION SUD - Grasse, Alpes-Maritimes

Nicolas de CHOUDENS
Directeur - Ingénieur Agronome
+33(0)6 88 56 12 74
nicolas.dc@dimensionsud.com

Après une présentation de l’olivier et des déclinaisons de l’olive 

en huile, pâte d’olive et tapenade, nous mettons à votre 

disposition mortiers et pilons. En route pour la fabrication d’une 

tapenade d’olives noires et/ou vertes ! 

Un moment privilégié pour les participants qui apprennent à 

mieux se connaître, à renforcer les liens autour d’une activité 

originale loin du bureau. L’atelier culinaire provençal est 

agrémenté de commentaires sur les modes de fabrication, 

d’anecdotes provençales et autres conseils culinaires dans une 

ambiance conviviale. Une dégustation sur toasts des tapenades 

réalisées vient ensuite clore l’animation avec les commentaires 

avisés d’un spécialiste.

Possibilité de réaliser la prestation dans toute la région Sud. 
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http://www.dimensionsud.com/
mailto:nicolas.dc@dimensionsud.com


BAR À HUILES D’OLIVES

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

10 A 200 PERS

TARIF

24,00 €/PERS - MIN 25 PERS OU 
FORFAIT 600,00 €/GROUPE 

DURÉE

1H, UNE APRÈS-MIDI, UNE JOURNÉE OU 
UNE SOIRÉE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE

WEB

WWW.DIMENSIONSUD.COM

SOMMAIRE

DIMENSION SUD - Grasse, Alpes-Maritimes

Nicolas de CHOUDENS
Directeur - Ingénieur Agronome
+33(0)6 88 56 12 74
nicolas.dc@dimensionsud.com

La culture de l’olivier, ses origines, ses produits… notre animation Bar 

à huiles d’olive est avant tout une découverte des richesses de cet 

arbre emblématique de la Méditerranée.

Pendant cet atelier, les participants ne dégustent pas moins de 6 

huiles d’olive vierges extra différentes : huile d’olive AOP de Nice au 

léger goût d’amande, huile d’olive des Alpilles au goût fruité vert, 

huile d’olive de Haute-Provence légèrement épicée, huile d’olive au 

basilic, huile d’olive au citron et huile d’olive à la truffe noire. 

La dégustation commentée se poursuit avec deux variétés d’olives : 

la Caillette, petite olive de la Côte d’Azur et la Picholine, grosse olive 

verte du Pays d’Aix-en-Provence. Tout en se délectant, le groupe 

profite de nos anecdotes et conseils culinaires pour exploiter au 

mieux les différentes saveurs et vertus de l’olive.

Possibilité de réaliser la prestation dans toute la région Sud. 
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http://www.dimensionsud.com/
mailto:nicolas.dc@dimensionsud.com


BALADE DÉGUSTATION EN COMBI VOLKSWAGEN

Au cœur de la Provence, découvrez une expérience 

originale avec la balade-dégustation en combi vintage 

VW. 

Au Domaine de la Tourade, passionné de vin, et des 

années 70, Fred propose des balades à bord de son combi 

VW. 

Déco hippie et musique, ce minibus vintage offre 6 places 

pour profiter d’une dégustation gourmande. En couple, en 

famille ou entre amis, pendant une heure et demie, on 

sillonne les parcelles de Gigondas, admire les Dentelles de 

Montmirail, écoute l’histoire du Domaine et on déguste les 

vins au cœur du vignoble ! 

Assiette charcuteries et fromages en option sur réservation.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT

D.I.N.K/ JEUNES/ FAMILLES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 2 - MAX 6 PERS

TARIF

30€/PERS ADULT 20€/ENFANT
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

MARS - OCTOBRE (HORS 
VENDANGES) 

WEB

DOMAINEDELATOURADEVirginie et Frédéric HAUT 
Gérants 
+33(0)7 81 34 98 98
latourade@hotmail.fr

SOMMAIRE

DOMAINE DE LA TOURADE  - Gigondas, Vaucluse
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https://www.tourade-gigondas.fr/product/coucher-de-soleil-au-pied-des-dentelles-de-montmirail-en-combi-volkswagen/
mailto:latourade@hotmail.fr


CRÉEZ VOTRE PROPRE CUVÉE DE VIN ROUGE - ATELIER D'ASSEMBLAGE 

L'atelier d'assemblage est une expérience unique. 

Vous ferez votre propre assemblage, votre propre bouteille 

avec son étiquette que vous pourrez personnaliser en 

souvenir de cet atelier découverte au sein du domaine et 

en présence du vigneron. 

Après avoir gouté les vins issus des cépages rouges, vous 

allez assembler les différents cépages et créer selon votre 

propre gout le vin rouge qui vous ressemble.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

DE 1 A 10 PERS 
ADULTES - 18 ANS MINIMUM

TARIF

60€/PERS
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE - 2H00 D’ATELIER 
DE 10H A 12H ET DE 17H A 19H

WEB

LODYLEEOdile COUVERT
Exploitante 
+33(0)6 80 21 55 21 
odilecouvert@wanadoo.fr
 

SOMMAIRE

DOMAINE DE L'ODYLÉE  - Violes, Vaucluse
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https://lodylee.com/vins-cotes-du-rhone/
mailto:odilecouvert@wanadoo.fr


DÉGUSTATION À L’AVEUGLE

Au cœur du Vaucluse à Violes et au centre de 

l’appellation Côtes du Rhône, le domaine de l’Odylée 

propose une expérience unique de dégustation des vins 

du domaine à l’aveugle. 

Les bouteilles sont cachées et les verres de dégustation 

sont noirs. Vous devrez reconnaître 6 cuvées.

Attention il y a des pièges entre les vins roses et rouges et 

les vins blancs et pétillants. 

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

DE 2 A 10 PERS 
ADULTES - 18 ANS MINIMUM

TARIF

30€/PERS
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE 
A 11H00 OU A 19H00

WEB

LODYLEEOdile COUVERT
Exploitante 
+33(0)6 80 21 55 21 
odilecouvert@wanadoo.fr
 

SOMMAIRE

DOMAINE DE L'ODYLÉE  - Violes, Vaucluse
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https://lodylee.com/vins-cotes-du-rhone/
mailto:odilecouvert@wanadoo.fr


FABRIQUEZ VOTRE PROPRE CUVÉE DE ROSÉ DE PROVENCE

Soyez vigneron le temps de l'atelier et testez vos propres 

assemblages afin de créer la cuvée de vin qui vous plait ! 

Une visite guidée du domaine et de la cave vous sera 

proposée, suivie d’une dégustation afin de connaître tout 

le cheminement du raisin à la bouteille. 

Puis, vous expérimenterez vous-mêmes vos propres 

assemblages pour repartir avec votre cuvée et son 

étiquette personnalisée !

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT

D.I.N.K/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

DE 1 A 40 PERS MAX
SUR RESERVATION

TARIF

57,50 €/PERS (PRIX PUBLIC)
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE - 2H30 D’ATELIER 

WEB

TERREDEMISTRAL
Lorette BERGER 
Chargée de tourisme
+33(0)4 42 29 14 84 
tourisme@terre-de-mistral.com
 

SOMMAIRE

DOMAINE TERRE DE MISTRAL  - Rousset, Bouches-du-Rhône

15

https://www.terre-de-mistral.com/TOURISME-SEMINAIRE/
mailto:tourisme@terre-de-mistral.com


ATELIER CÉRAMIQUE

Céramiste autodidacte, Inès pratique le tournage pour 

donner vie à des pièces en grès, puisant son inspiration dans 

le végétal et le minéral. Le temps d’un atelier de 3h30, elle 

vous enseigne trois techniques de modelage et vous 

accompagne dans la création d’une tasse, d’une assiette 

ou d’un bol.

3h30 d’apprentissage de la poterie et de la céramique au 

Lou Calen ! 

Vous recevrez chez vous 3 semaines plus tard vos créations 

émaillées et cuites dans son atelier.  

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 3 - MAX 8 PERS
SUR RESERVATION

TARIF

85 €/PERS - 3H30
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

WEB

LOU CALEN

Aurore CHAINET
Responsable commerciale et marketing
+33(0)6 31 69 25 01
aurore.chainet@loucalen.com
 

SOMMAIRE

HÔTEL LOU CALEN - Cotignac, Var
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ATELIER FUSEAU DE LAVANDIN

Anna Piquardt vous plonge dans la tradition des fuseaux de 

lavandin. Découvrez ce savoir-faire ancestral qui consiste à 

enfermer les fleurs de lavandin dans leurs tiges pour en conserver 

tout le parfum. 

Durant cet atelier, vous découvriez les différentes variétés 

sauvages, de la lavande fine des montagnes à la lavande Aspic 

de la garrigue, en passant par le lavandin bio qu’elle cultive.

Cueillette à la faucille, tri, tissage au ruban, Anna Piquardt vous 

fera vivre chaque étape de la conception pour créer votre propre 

fuseau de lavandin, un joli souvenir au parfum impérissable.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 6 - MAX 12 PERS
SUR RESERVATION

TARIF

40 €/PERS - 2H00 
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

DE JUIN A AOÛT

WEB

LOU CALEN
Aurore CHAINET
Responsable commerciale et marketing
+33(0)6 31 69 25 01
aurore.chainet@loucalen.com
 

SOMMAIRE

HÔTEL LOU CALEN - Cotignac, Var
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BAIN DE GONGS

Venez tester le “Gong Bath” (ou bain de gong), une 

technique ancienne de méditation venue d’Asie. 

Professeur de yoga et sonothérapeute, Daniela vous plonge 

dans un bain sonore dont les vibrations émises par les gongs, 

les koshis et les bols tibétains procurent une sensation intense 

de bien-être. 

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/GIT

D.I.N.K/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 4 - MAX 12 PERS
SUR RESERVATION

TARIF

35 €/PERS - 1H00
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

WEB

LOU CALEN

Aurore CHAINET
Responsable commerciale et marketing
+33(0)6 31 69 25 01
aurore.chainet@loucalen.com
 

SOMMAIRE

HÔTEL LOU CALEN - Cotignac, Var
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BALADE BOTANIQUE

Savoir reconnaître les plantes sauvages vous intéresse ? Surtout si 

on peut les déguster ? 

Lou Calen vous invite à une promenade ludique dans ses jardins 

pour apprendre à reconnaitre les plantes sauvages et découvrir 

leurs bienfaits. Une balade accessible à tous, guidée et 

commentée par Vera, une enfant du pays diplômée en 

phytothérapie et herboristerie. 

Pendant deux heures, elle partagera avec vous son amour pour 

les plantes, vous apprendra leurs propriétés et leurs usages, qu’ils 

soient comestibles, médicinaux ou domestiques, et surtout leurs 

histoires fascinantes, parsemées d’anecdotes croustillantes.  

Rendez-vous devant le Jardin Secret !!

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/GIT

D.I.N.K/ JEUNES/ FAMILLES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 2 - MAX 12 PERS
SUR RESERVATION

TARIF

25 €/PERS - 2H00 
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

WEB

LOU CALEN

Aurore CHAINET
Responsable commerciale et marketing
+33(0)6 31 69 25 01
aurore.chainet@loucalen.com
 

SOMMAIRE

HÔTEL LOU CALEN - Cotignac, Var
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COURS DE DESSIN

En plein coeur de la Provence verte, dans le superbe village de 

Cotignac, labellisé "plus beaux villages de France" depuis 2022, 

venez découvrir le domaine Lou Calen. 

Lors d'un cours de dessin, vous explorerez les 3 hectares de jardin 

du domaine afin de trouver l'inspiration pour créer de superbes 

dessins. 

Forte de sa riche expérience dans le domaine de l’art, Sophie 

Anais Sanderson vous aide à développer votre fibre artistique à 

travers l’apprentissage du dessin. 

Le temps d’un atelier de trois heures, vous apprendrez les notions 

de base du dessin et les techniques de mise en couleurs au 

crayon. 

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/GIT

D.I.N.K/ JEUNES/ FAMILLES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 2 - MAX 10 PERS
SUR RESERVATION

TARIF

65 €/PERS - 3H00 
PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

WEB

LOU CALEN

Aurore CHAINET
Responsable commerciale et marketing
+33(0)6 31 69 25 01
aurore.chainet@loucalen.com
 

SOMMAIRE

HÔTEL LOU CALEN - Cotignac, Var
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OLÉICULTURE DES ALPILLES - 

UN SAVOIR FAIRE UNIQUE DANS UN MOULIN À HUILE DU XVIIÈME SIÈCLE

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS
50 PERS MAX

TARIF

4,00 €/PERS EN VISITE AUTONOME
6,50 €/ PERS EN VISITE GUIDÉE ET TARIF 
GROUPE A PARTIR DE 15 PERS ET PLUS

PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUS LES JOURS SAUF LES WEEK-ENDS

WEB

HTTPS://WWW.MOULIN-CORNILLE.COM

SOMMAIRE

LE GRENIER À OLIVES - Maussane-les-Alpilles, Bouches-du-Rhône
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Stéphanie MARTINEZ
Responsable Commerciale & Communication
+33(0)7 83 09 92 16
communication@moulin-cornille.com

L’exposition, unique dans les Bouches du Rhône,  propose 

une scénographie originale et sensorielle. Terroir, 

patrimoine, production, goûts.

Au 1er étage du Moulin Cornille,  découvrez les anciens 

greniers à olives, où étaient stockées les olives avant d’être 

pressées. Une exposition permanente abrite ce lieu 

symbolique. 

Vous profiterez d’une expérience exceptionnelle et d’un 

moment inoubliable en visite guidée ou en toute 

autonomie. Après la visite guidée dégustation commentée 

de la gamme d’huiles vous sera proposée.
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DANS LA PEAU D'UN GARDIAN CAMARGUAIS

Le temps d’un séjour, partager le quotidien de nos 

gardians au cœur de notre domaine familial de 500 ha, 

royaume des taureaux et des chevaux : initiation à la 

monte camarguaise, harnachement des chevaux, tri du 

bétail... une immersion au cœur de la vie camarguaise.

Forfait incluant (base 2 pers) :

4 nuits en chambre double et petits-déjeuners dont 1 avec 

les gardians 3 dîners (hors boissons), 3 matinées avec les 

gardians durant 2 heures. 

Jours d’arrivée : du lundi au jeudi 

 

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT

D.I.N.K

NOMBRE PARTICIPANTS

2 PERS MIN 

TARIF

1590 €/PERS - BASE 2 PERS
3180 € TOTAL SEJOUR 4 NUITS
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

DU 2 ARVIL AU 24 OCTOBRE 2024
SELON DISPONIBILITÉS

WEB

LEMASDEPEINTPatricia BONCA
Responsable des ventes et des réservations
+33(0)4 90 97 20 62
patricia@masdepeint.com

SOMMAIRE

LE MAS DE PEINT 5* - Arles, Bouches-du-Rhône
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Coralie FOURMY
Chargée de commercialisation groupes
+33(0)6 50 85 53 81
coralie.fourmy@spl-culture-patrimoine.com

DANS LA CUISINE D'APICIUS

Prenez part à un voyage à la découverte des spécificités de la 

cuisine romaine au coeur de nos collections. Une visite qui 

éveille papilles et narines ! 

Cette découverte culinaire s’organise en deux temps :

- une visite guidée dans les collections permanentes du Musée 

de la Romanité qui s’intéresse aux spécificités de la cuisine 

romaine : aliments, modes de conservation, contenants, 

cuissons, recettes et coutumes. 

- une dégustation où papilles et narines seront mises en éveil 

par 5 mets romains et un breuvage non alcoolisé, élaborés à 

partir de recettes millénaires. 

Un moment savoureux et surprenant, proposé en partenariat 

avec Taberna Romana, traiteur spécialiste de la cuisine 

romaine antique. 

Entrez donc dans la cuisine d’Apicius, célèbre gastronome 

romain, dont les excès culinaires le poussèrent à sa perte !

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

GIT

D.I.N.K / SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 20 PERS – MAX 30 PERS 
SUR RESERVATION

TARIF

29€/PERS (PENDANT LES HEURES 
D'OUVERTURE DU MUSÉE)
34€/PERS (EN PRIVATISATION)

PRODUIT NON-COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE 

WEB

HTTPS://MUSEEDELAROMANITE.FR/

@OMTCM - Fabienne Bonsignour

SOMMAIRE
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MUSÉE DE LA ROMANITÉ - Nîmes, Occitanie

mailto:coralie.fourmy@spl-culture-patrimoine.com
https://museedelaromanite.fr/


IN VINO VERITAS

Une visite des collections sur la thématique du vin suivie 

d’une dégustation de vins                                                       

romains élaborés d’après des recettes issues de                                                       

l’archéologie expérimentale.

Cette visite thématique entraine le visiteur à l'époque 

romaine sur les traces de l'histoire de Bacchus et des 

secrets antiques du vin. 

Le visiteur est ensuite invité à déguster des vins reconstitués 

à l’aide de recettes millénaires. Avec vue sur les Arènes, 

cette visite expérientielle est un voyage dans le temps par 

le biais du goût et de l’odorat.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE 

GIT

D.I.N.K

NOMBRE PARTICIPANTS

DE 2 A 90 PERS MAX
SUR RÉSERVATION

TARIF

20€/PERS (PRIX PUBLIC)
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE - 1H45 DE VISITE

WEB

MUSEEDELAROMANITE

SOMMAIRE

In vino veritas- @Christophe Garritano

MUSÉE DE LA ROMANITÉ - Nîmes, Occitanie
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Coralie FOURMY
Chargée de commercialisation groupes
+33(0)6 50 85 53 81
coralie.fourmy@spl-culture-patrimoine.com

https://museedelaromanite.fr/
mailto:coralie.fourmy@spl-culture-patrimoine.com


IN CORPORE SANO

LES SECRETS BIEN-ÊTRE ET SANTÉ DU PASSÉ ! 

Saviez-vous comment, il y a plus de 2000 ans, Gaulois et 

Romains utilisaient déjà les bienfaits de la nature pour prendre 

soin d’eux et se soigner ? 

Découvrez leurs secrets ingénieux et surprenants lors d’une 

visite guidées spécifique du Musée de la Romanité, suivi d’un 

atelier pratique ! Disponible toute l’année.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE 

FIT/ GIT

SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

MIN 2 PERS - MAX 90 PERS 
SUR RÉSERVATION

TARIF

24€/PERS (PENDANT LES HORAIRES 
D’OUVERTURE DU MUSÉE)
34€/PERS EN PRIVATISATION
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE

WEB

MUSEEDELAROMANITE

SOMMAIRE

MUSÉE DE LA ROMANITÉ - Nîmes, Occitanie
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Coralie FOURMY
Chargée de commercialisation groupes
+33(0)6 50 85 53 81
coralie.fourmy@spl-culture-patrimoine.com
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DECOUVERTE DES ALPILLES EN E-BIKE

Une matinée en e-bike sur les routes, un pique-nique avec 

des produits locaux à l'ombre d'un olivier, un atelier pour 

apprendre à créer des fuseaux de lavande et pour finir en 

beauté un apéritif et un repas gastronomique dans une 

Auberge traditionnelle et charmante de Saint-Rémy-de-

Provence… 

Rouler en vélo au milieu des montagnes, des champs 

d'oliviers, des pins et plaines verdoyantes, en passant par 

les villages typiques de Provence : Baux-de-Provence, 

Maussane-les-Alpilles et Eygalières.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

2 PERS MIN - 8 PERS MAX

TARIF

394 € - 2 PERS / 323€ - 3 PERS / 290€ - 
4 PERS / 318€ - 5 PERS / 299€ - 6 PERS 
/ 285€ - 7 PERS / 275€  - 8 PERS
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUS LES JOURS
DU 01.07 AU 15.09 2024 

WEB

SOPROVENCESOALPS.COM
Simon HARDY
Gérant associé
+33(0)7 81 26 28 42
contact@soprovencesoalps.com

SOMMAIRE

SO PROVENCE, SO ALPS ! - Marseille, Bouches-du-Rhône 
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DÉCOUVERTE DE LA PROVENCE EN VOITURES VINTAGE

Qui n’a jamais rêvé de découvrir la Provence à bord d’une 

voiture d’époque décapotable ? Eh bien, chez Yes Provence, 

on réalise votre rêve ! 

Montez à bord d'une 2CV, Méhari, Coccinelle cabriolet ou 

Combi Van, à vous de choisir. Partez à l’aventure au volant de 

l’un de ces bolides, et profitez des paysages variés de la 

Provence, cheveux au vent !

Yes Provence, leader de la location de voitures vintage en 

Provence, vous propose une activité originale pour découvrir 

notre magnifique Région Sud.

Balades simples au cœur des Alpilles, EVJF entre meilleurs amis, 

ou bien Escape Game en équipes, tout est réuni pour que vous 

passiez un moment hors du temps.

Entreprises, vous êtes à la recherche d’une activité 100% Team 

Building ? On a ce qu’il vous faut ! Animations, dégustations, 

rallye.. Parlez-nous de votre projet, et nous le réaliserons. 

Profitez de cette activité toute l’année et 7 jours/7.

Livraison et chauffeur(s) sur demande. 

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

160 PERS MAX

TARIF

A PARTIR DE 190€ (selon modèles 
véhicules et groupes). 

Pour toutes demandes de groupes 
et séminaires, nous contacter pour 
avoir un devis sur-mesure

PRODUIT NON COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

TOUTE L’ANNÉE

WEB

HTTPS://YESPROVENCE.COM/FR/

Anna HYDE
Communication et partenariat
+33(0)6 32 49 98 26
contact@yesprovence.com

SOMMAIRE

YES PROVENCE - location voitures vintage - Saint-Andiol, Bouches-du-Rhône
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APERO PERCHÉ

Un véritable mini circuit à la découverte des oliveraies, des 

vignobles, des petits villages provençaux et panoramas 

tout proches de Nyons et Vaison-la-Romaine à bord de 

ma petite Dyane des années 70. Suivi d’un apéritif 

dînatoire à la découverte des vins (ou bières ou jus de fruits 

bio) de petits producteurs locaux et des spécialités 

régionales. 

Coins perchés en pleine nature ou jardin privés ou semi-

privés au cadre idéal pour une soirée unique, 

accompagné d’un véritable apéro gourmand.

Une soirée originale et intime sous le signe de la nature, du 

plaisir des papilles et de la tranquillité.

CLIENTÈLE

FRANÇAISE & INTERNATIONALE

FIT/ GIT

D.I.N.K/ FAMILLES/ JEUNES/ SENIORS

NOMBRE PARTICIPANTS

3 PERS A BORD - 15 PERS EN TOUT

TARIF

75 €/PERS, TRANSPORT INCLUS - 4H00 
PRODUIT COMMISSIONNABLE

PÉRIODE

DU 15 AVRIL AU 15 SEPTEMBRE 
LUNDIS, MARDIS, VENDREDIS SOIRS

WEB

YOUPITOURS
Corine AUJOGUES
Gérante
+33(0)6 89 87 65 50
corine.aujogues@yahoo.fr

SOMMAIRE

@Youpi Tours

YOUPI TOURS - Vaison-la-Romaine, Vaucluse
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https://youpitours.fr/produit/apero-perche-sunset/
mailto:corine.aujogues@yahoo.fr
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